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@F W@UF@ LIFE

E timpul sa "take'a chance” la miez‘de noapte, sa ne dezvaluim ca
Dancmg queén sau Jemg si sa cantam "Happy New Year” impreuna.

Voulez-vous?

ALEGE-TIPETRECEREA

Grand Ballroom: HOW CAN | RESIST YOU
Constanta Ballroom: HOW MUCH | MISSED YOU
Cucina-The ltalian Kitchen: MAMMA MIA!

JW Steakhouse: | COULD NEVERLET YOU GO

Pret 1450 RON’ / persoana

TVAinclus.
*Ne rezervdm dreptul de a modifica programul
evenimentelor, in functie de restrictiile guvernamentale.

TARIFE SPECIALE DE CAZARE DISPONIBILE

495 RON / noapte pentru Camera Deluxe
605 RON / noapte pentru Camera Deluxe cu mic dejun
inclus pentru doua persoane

*Beneficiaza de 10% discount pentru plata inainte de
15 decembrie. Se aplica discount CC —20% pentru

_ maximum 4 bilete
T Discount-urile nu se cumuleaza.
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NTERTAINMENT

Intra in noulanin pasi de dans! Lasa-te purtat de magia
muziciilive, in atmosfera unica a acestei seri speciale.

The Marions

¥
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o RESIST YOU

SELECTIE DIN MENIU
GRAND BALLROOM .

BUFET RECE

Salata de caracatitd cu alge si coleslaw picant

Rillete cu somon si salsa de castraveti si papaya

Salata de sfecla cu branza de capra, quinoa si smochine

Carpaccio din piept de ratd afumat, spuma de capsuni,
crocant de parmezan

Tarta cu blue cheese si prosciutto

Macarons cu ficat de rata, sos de mure

BUFET CALD

Medalioane de vitd, momite pane, sos de vin marsala
Pulpe de iepure confiate, sote de naut, sos harissa picant
Cartofi mediteraneeni, gruyere

Peste cdlugar invelit in pancetta, sos de homar

Vita la foc lent, cartofi dulci la cuptor, ciuperci porcini

Sparanghel la grétar, sos de branza stilton, pesto de rucola

STATIE DE PESTE
Ton marinat, avocado, sos tartar
Somon la gratar, varza kale

Tentacule de caracatitd la gratar, sos de unt, icre negre

DESERT

Crema de sampanie, ananas posat

Prajitura Padurea Neagra

Tarta exotica cu banane si ciocolata

Prajitura cu ciocolata si portocale, bezea cu zmeura
Profiterol cu caramel

Tiramisu, jeleu de amaretto

Casonade cufistic

LIVE STATION

nghetata tailandeza pregatita in fata dumneavoastra
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SELECTIE DIN MENIU
CONSTANTA BALLROOM

BUFET RECE

Salata de vitd Black Angus, cartofi dulci si ciuperci Portobello
Salata de pere, branza Roquefort, rodie si dressing de lime
Salata de calamari si creveti cu tdietei de hrisca

Salata cu carne de crab, icre de somon

SUSHI

Bar de maki si nigiri sushi, ghimbir, sos de soia, wasabi

STATIE FOIE GRAS SI TRUFE

Ficat de rata cu trufe negre

Foie gras, briosa cu condimente de iarnd, chutney de fructe
de padure

BUFET CALD

Picioare de crab de Alaska gratinate cu spanac, sos cheddar

Mistret la cuptor, trufe, gnocchi allaromana

STATIE DE CARNE LA MINUT

Vrébioara de vitd, sos de piper

Cotlete de miel de Australia, sos de porto
Porc de Mangalita, selectie de mustar

Piept de rata la tigaie, sos de afine

Antricot de vita de Argentina, sos chimichurri

Vita la cuptor in crusta de ierburi, selectie de sosuri

DESERT

Rulouri cu ceai Matcha umplute cu crema de ciocolatd
Valhrona

Prajitura de castane

Brule cu fructul pasiuni simango, crocant de cocos
Magnolia cu fructul pasiunii

Tarta de lamaie, fructe de padure

Foitaj cu cdpsuni, crema de fistic
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pAAMMA DA

SELECTIE DIN MENIU
CUCINA - THE ITALIAN KITCHEN

BUFET RECE

Somon marinat cu ierburi si sfecla, cipsuri de orez
Caracatita la gratar, crema de fasole Fava, icre negre
Ardei gras umplut cu mozzarella silegume, ou de prepelita
Salata de homar, citrice, dressing de rodii

Rulouri de vitel si tartar de ton, dressing de mustar

Roast-beef de caprioard, miere cu lamaie si crocant de wasabi

BUFET CALD

Muschiulet de vitel, trufe, piure de topinambur

Piept de rata chutney de smochine, crema de gorgonzola
Biban de mare cu legume crocante, spanac si sos de raci
Baccala in still Genovese, muguri de pin, masline

Muschiulet de mistret invelit in sldnina, sos de trufe negre

STATIE DE PASTE

Risotto cu crema de stridii, sampanie, caviar
Torteloni umpluti cu ossobuco, crema de mazare
Calamarata cu vinete si rosii chery, ciuperci porcini,
sparanghel

STATIE DE PESTE

Ton, spada, caracatita, platica de mare

Midii si scoici, creveti tiger

DESERT

Ecler umplut cu crema de Tiramisu

Verina cu zmeura si trandafir

Cannoli cu crema de urda, fructe uscate
Panna cotta cu ciocolata alba, jeleu de afine

Savarina cu limoncelo, crema de alune
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SELECTIE DIN MENIU
JW STEAKHOUSE

BUFET RECE

Terind de rata cu portocale

Somon Teriyaki cu fenel si salata de castraveti
Homar, sos cocktail picant, lamaie

Cocktail de creveti marinatiin bourbon

Tarta cu spanac, blue cheese si pancetta crocanta

Chevices de ton, dressing de tequila, lime, coriandru,
chipsuri de porumb

Tabbouleh cu quinoa si goji

BUFET CALD

Creveti tigerin crustd de malai, salsa de rosii cu coriandru
Coastd de vita US Black Angus, piure de cartofi cu trufe
Cotlet de miel Noua Zeelanda, crusta de seminte, sos de miel
Scoici Saint-Jacques la broiler

Porc de Iberico, morcovi caramelizati cu castane

Cod negru glazurat cu miso, varza chinezeasca la tigaie

Caracatita la gratar, cartofi cu sofran

STATIE LIVE
Vita Black Angus de America, unt cu homar

Ficat de ratd la tigaie, trufe negre, chutney de dovleac

LEGUME $I CARTOFI
Clatite de porumb cu cartofi dulci, sfecla coapta

Vinete coapte cu ndut si quinoa, dressing de lamaie si
masline

Dovleci cu urda la tigaie, sos de iaurt

Conopida gratinata cu branza cedar si gruyere

DESERT

Verina cu rubarba, crema de ciocolata neagra,
crumble de migdale

Prajitura opera cu zmeura

Prajitura cu ciocolata, nuca caramelizata
Baklava cu ciocolatd, crema de fistic

Prajitura cu vanilie si ciocolatd, unt de arahide

JW Cheesecake




